WINEPACKERS

WINE FOR ALL BUDGETS!

ENHORABUENA

Tu ficha esta lista. Ahora te toca a ti.
iLa libertad de elegir ha llegado!

{COMO USAR ESTAS FICHAS?

Veras los pasos marcados con @@ .. ifacil!

PASO 1. Estilo de vino principal:

Lee la seccion "Tu estilo de vino". Aqui conoceras los
perfiles de vino que mas encajan segun los resultados de
tu formulario de cata y la ocasion, platos y otros detalles
qgue has indicado.

PASO 2. (Hora de comprar? = |IMPORTANTE!

# iEs la hora! Has decido que ha llegado el momento.
Tienes total libertad para elegir dénde buscar tu vino:
V' Supermercado «/ Tienda especializar

E) MPLO ,.

i VAMOS ALLA!



https://www.instagram.com/winepackers/

WINEPACKERS

WINE FOR ALL BUDGETS!

*AqQui tienes tus
sugerencias:

*¢.Por que una ficha con instrucciones y no con marcas de vino o bodegas en concreto?
Porqué en Winepackers creemos en la libertad de poder elegir.
MNosotros te damos las mejores recomendaciones a partir de tu formulario de cata para que seas tu quien
decida. El proceso esta perfectamente detallado a continuacion.
Asi, ademas, puedes aprendrer durante el proceso. *iNo te preocupes! si surgen dudas te las resolvemos.
Aun asi, vy si lo prefieres, nos puedes pedir alguna referencia de vino o bodega.

TU ESTILO DE VINO PRINCIPAL ES:

Vinos tintos de caracter

L

medite medio o

blancos de Alsacia

quizas te puedan sorprenc un poco mas

delicados a los que sueles preferir (potentes y de sabores
intensos) y buscar zonas mediterraneas para marcar el
perfil de la carne de cordero o cabrito y de las hierbas

aromaticas. La carne de cabrito asada y los risottos

4

EJEMPLO



https://www.instagram.com/winepackers/

En tu tienda fisica o online mira o busca en la etiquetafcnntraetiqueta

BUSCA o PREGUNTA por:
Ano actualo -2/-3
- Te recomiendo tintos 2023, 2022 para que
ANO DEL VINO: I e e memmas frutales y
' lllllllllllllllllllll EEEE -)
Lo WL S

Tintos: Caracter mediterraneo: Garnac
Tinta, Syrah, Monastrell. Un cupaje ideal
seria el de es*’' **~ntsant, Priorat o Cotes

EEEEEEEEEEEEEEEE de Rhone |
variedad- -
P
GRADUACION: )

D.O. SUGERIDAS:

Elancos: Rieslins "-~hra tada gue sea
trocken “seco’
con madera. 1.

Temperatura: ;Como
tomarlo?

Tengo dudas

Haz clik aqui!

Alternativa a tu vino principal ' B vi

20%

Si quieres arriesgar *en el buen sentido DESCORCHARMDLA

Parg usieens regisirades came miembros de

Winepackers


mailto:winepackers@gmail.com

